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HAUS BURG[L HAUS EURGEL

Rormsches Musenm kom sches Muuum

Was ihr fiir ein Dinkclbrot braucht:

0 11000 g DinkeNolliaftmeb

O Hefe (D .2 Tutclﬂen .;TT'O.Cl(Cﬂl’]C]CC
JC 7~1 Og) das ge]mgt sehr lClC]"It

0 670g handwarmcs Wasscr

@y chloﬁcel (TL) Salz o

O 1 Essloffel(F 1) Honig

Optional:

<> £ TL gCl’leCﬂCﬂ Korlanclcrsamcn (JC nach Qeschmack) kanr\ auch chgclasscn WCI”C[CH B

Q= TL gerxcbcner Ams (Je nach Gcschmack) kann auch weggclasscn werden
ik 570 ch!ogel Kreugkummcl 96 nach Geschm_a:ck)l, kann auc.h wegge]assen we_rdén'l

Zubcrcztung o _ o . :

I A”C Zutaten Zu einem Telg kneten |
'. ” Teag etwa 30 Mmuten warm mlt einem T_gucl'w zugedeckt gchcn lassen.

. I”. i Danach nochmal vorslchtlg durchknctcn unzs} zwei runde Brotlaxbe Formen
IV, ch Obcrselte mit einem 5c}1achn Messer ct&aschnen&en (.7_ B ]:orm eines

: : Wagenradcs) .
V ]m vorgchexztcn Backogen au?‘a Papg
' backcn wenn das Brot belm Herausnehm
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