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Aliter Moretum - der leckere Rémer-Dip ST ——

Romisches Museum

AM NIEDERGERMANISCHEN LIMES

250 g Kaise (Feta, Gouda, Pecorino), grob zerkleinert
1 Knolle frisches Selleriegriin, geschilt & fein gehackt
1-2 Zehen frischer Knoblauch, gepresst

1 Bund frischer Koriander, gehackt

Sesamkorner, leicht in einer Pfanne vorgerdstet

Je 1-2 EL Olivensl & Weilweinessig

Salz & Pfeffer zum Abschmecken

Kise, Selleriegriin, Knoblauch, Koriander, Olivendl und Essig in eine Reibschale oder Kiichenmaschine geben und zu einer Créme
verarbeiten. Anschliefend die gerdsteten Sesamkdrner mit der Masse vermengen und mit Salz, Pfeffer, Ol und Essig abschmecken.

Ergéinzen Sie weitere Kriuter wie z.B. Thymian, Basilikum, Petersilie, Schnittlauch oder Bohnenkraut fiir leckere Variationen.

Bene sapiat!




